SYRAH e

PFALZ - SYRAH LES PASSEURS DE VINS
VIN ROUGE INTENSE & FRUITE HARINORDOQUY & OSHIN

PROFIL :

Derriere 'ours sur I'étiquette, se cachent les fréres Christian et Oliver Zeter. L'aventure de ces passionnés commence officiellement en 2007 avec la mise
en bouteille de leur premiére cuvée. Depuis la maison Zeter cultive plusieurs hectares de vignes plantées dans les plus belles zones du Palatinat. Fort de
multiples expériences professionnelles aux quatre coins du monde et notamment en Afrique du Sud, Oliver Zeter a pris le parti en 201l de faire du cépage
Sauvignon blanc le fer de lance de sa production. En se voyant élu « meilleur Sauvignon blanc » d’Allemagne, Oliver Zeter s’est taillé ces derniéres

LIVER ZETH années une place importante dans le monde viticole. Oliver Zeter excelle dans les vins de cépages. Il ne pouvait ignorer la Syrah, devenue une
référence internationale, présente maintenant dans la plupart des régions vinicoles, mais on ne s'attend pas & la trouver dans le Palatinat. C'est une bonne
raison pour partir & la découverte de cette cuvée surprenante exécutée de main de maitre par un visionnaire et qui vous laissera sous le charme.
Incontournable pour tous les amateurs de Syrah.

VITICULTURE :
- Cépage : IOO% Syrah
- Climat : climat particuliérement doux.
- Terroir : sols sableux a gravette, orientation sud-est.

VINIFICATION & ELEVAGE :

Apres une fermentation classique, le vin est élevé dix mois en cuve bois. Pas de filtration avant mise en bouteille.

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION :

Trés expressif au nez, avec des jolis ardmes de petits fruits rouges et des notes de violette trés caractéristiques de la Syrah. En bouche, le vin reste marqué
par un fruité puissant, des notes de cacao, de viande fumée et d’épices. Il est charnu et concentré, complexe et juteux, avec des tanins suaves, une
acidité harmonieuse, une finale longue. Matiere, douceur, fraicheur, tout ce qu'on aime.

CONSEILS DE SERVICE :

- Température idéale : 16 °C

- Potentiel de garde : 5 années

- Accords mets & vins : viandes aromatiques, curry au porc, nems, bavette au vin rouge, chili con came, cétes de porc @ I'indienne, brochettes de
e keftas de beeuf, couscous au merquez...

' SYRAH

OLIVER ZETER

Dim : 265 x 350 x 180 mm EUR (8O x 20 cm)

Poids : 1,19 kg
Dim : 295 x 80 mm % @ IO couches x 9 cs = 90 cs

Orientation bt : — Poids : 662 kg / Hauteur : .7 m

Poids : 7.4 kg
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